
SEASON

Festive



Uovo, all’uovo, nell’uovo

Pranzo di Natale
25 DICEMBRE

di nassa, affumicata al mirto di Sant’Ilario, olio alla ‘nduja, 
cardoncello alla brace, salsa al nero

carnaroli classico Riserva San Massimo, 
mantecato al burro di alpeggio alla fava di Tonka, 

ragù bianco di cortile alla santoreggia, salsa alla Lumassina di Albenga

della Valfontanabuona in porchetta, sformatino di zucca e amaretto, 
mostarda di frutta, salsa al Madeira profumata al timo selvatico

ai tre cioccolati, croccante alle nocciole e torroncino, 
spuma al mandarino

della tradizione genovese con le sue salse

mango e lampone

Vini esclusi - Pairing a cura del nostro Sommelier 30 per persona

di gamberi di Santa Margherita, crema di patata quarantina, 
ristretto di crostacei al cipollotto fresco e dragoncello

Acqua, caffè, piccola pasticceria

Seppia

Risotto

Agnello

Semifreddo

Pandolce

Sorbetto

Tortelli

Frutta secca

110 per persona

Bambini fino ai 12 anni con menù dedicato - 60



M: info@capitoloriviera.com

T: +39 010 7001616

Per info e prenotazioni

Viale Delle Palme, 16A
16167 Nervi GE

Capitolo Riviera


