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Cenone di capodanno

con intrattenimento musicale dal vivo

dalle ore 20.00

Aperitivo di benvenuto

Flate di Champagne

«Jean Dumangin», Brut Premier Cru

Gambero rosso

in tempura, gel di agrumi

Ricciola

~ bocconcino di pan brioche,
ricciola marinata in salsa ponzu e lime

Cervo e ostrica

tartare di cervo e ostrica Gillardeau



Cenone di capodanno

con intrattenimento musicale dal vivo

Menu

Capesante

al verde arrostite, salsa al prezzemolo leggera,
lardo, mela, sedano croccante

Risotto

_carnaroli classico Riserva San Massimo,
anguilla arrosto, levistico, estratto di alloro, salsa bordolese

«Eureka», Marabino, Chardonnay 2023

Raviolo

di patata quarantina, astice blu di Bretagna,
olio alle cime di rapa ripassate

«Viti sparse», Sovernaja, Vernaccia di San Gimignano 2022

Rombo chiodato

di lenza arrostito al burro salato di alpeggio, millefoglie di sedano rapa,
salsa al Pigato, cipollotto arrostito e peperone crusco

«Russe», Arteteke, Aglianico del Vulture 2022

Sorbetto

mandarino

Semifreddo
alla nocciola gentile piemontese con il suo pralinato,
crumble di cacao, spuma allo zabaione

Panettone

della tradizione con le sue salse
Frutta secca

Acqua, caffé, piccola pasticceria

Brindisi di capodanno

Champagne Bonnet Gilmert, Mesnil sur Oger, Grand Cru
Cotechino e lenticchie

240 per persona

Bambini fino ai 12 anni con menu dedicato - 140
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Perinfo e prenolazioni

M: info@capitoloriviera.com

T:+39 010 7001616

Capitolo Riviera e
HOTELS
Viale Delle Palme, 16A OF THE WORLD'

16167 Nervi GE Covsiderits Colfectzrm



